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Je choisis la formule et je compose mon menu
1. Plat au choix
2. Plat + Fromage ou dessert
3. Entrée + Plat + Fromage ou dessert
4. Entrée + Plat + Fromage + Dessert

5. 2 Entrées + Plat + Fromage + Dessert |

Je choisis I'entrée Je choisis le plat  Je choisis le dessert
Froide: - Couscous (poulet, merguez) N : T
-Assortiment de charcuterie - Couscous royal™ RIS ?I'?ﬁrﬁi :L? ﬁibstefﬁglts 10KeS
come;gﬂ(}fnﬁfomnd;gsmmna ~ (Poulet, gigot, bérod?eﬁe boeu, merguez) ~Tarte aux pommes sur compote
-Coquille de saumon a la Parisienne - hf{m"fe - Fraisier
-Terrine aux deux poissons - Paélla (fruits mer, poulet) - Opéra chocolat café
~Tartare de i r?']a creme d'aneth - Paélla Royale** - Tarte aux poires amandine
i ;ﬂz‘;‘m (it de mer, porc, poulet, Stjacques, angoustine) - Taét':z a I‘Aiscarglenne
- La terrine de foie gras et confit de boeuf** - Hachis Parmentier & salade verte -Chou ala creme
Le foie gras cuit au torchon** - Lasagnes & salade verte -Tr.-_lrrttit aux frqttts (selon sa:zon)
L - BoeufBourgmgnoq D i -L'::1ss-ieii‘teetr?r;.l dct'-: rg;ssr,r;?‘tr;ngtu oc?ulis**
-Créme de volaille, potage du nord -Cog au vin de Bourgogne °
> Soriad Croquant chocolat
“Quiche au deux saumons % i La créme brulée traditionelle
-Jambon au porto ou chablis - Sauté de veau Marengo & pdt vapeur
-Bouchée  la reine - Blanquette de veau & riz pilaf L
-Bouchée aux fruits de mer - Blanquette de dinde & riz pilaf \e apery /) /i
-Coquille de pétoncles, poélliée de fenouil - Moussaka traditionnelle (Q\) ® o
-Flamiche aux poireaux W : F & 1 i
=k : - Magret canard figues ou mie/** ¢ )
Feuilleté de champignons - Filtde boeufen croute Sc o gras™ Q.,Q 1 KIR+allgote {Si

Retrouvez nous sur www.planetetraiteur.fr
Emall planete. tranteur@orange fr
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Devis personnalisé sur simple demande | = :




